JELOVNIK-novembar 200

vaziod 1. - 30.11.2007.

(Zadrzavamo pravo manjih izmena jelovnika bez prethodne najave!)

IME | PREZIME: Uslovi isporuke:
Molimo odaberiteglavno jelo (od 1. do 5.) iZzeljene dodatkg6. do 9.) za jedan dan
PREDUZK'E: Porwivanje faksom (011/ 21 77 039) ili mailom (office@wmill.co.yu) najmanje

WINDMILL

1 dan unapred. Izmena ili otkaz najkasnije jedanwzpred. T

Za sve dodatne informacije pozovite 063/442-88giflite na office@windmill.co.yu

NAPOMENE CETVRTAK 1. novembaifP ET A K 2. novembar

U 1. Pohovana 3nicla sa prilogom 0O 1. Dinstana svinjetina sa sosom od
od karfiola i krompira p&nja i przeni krompir
Q2. Gril: Domata kobasica na Zaru Q2. Gril: VeSalica sa prilogom od zafe
sa pireom od pasulja i Sampinjonimg ne testenirpsgem i slaninom
QO 3. Kuvano jelo: Sarma od slatk« Q3. Pizza, 20cm - CAPRICCIOS
kupusa sa barenim krompirom (Sunka, mocarelaynge, masline)
0 4. Klasi¢na pita sa prazilukom i 0 4. Posno jelo: Snicle lososa na Zaru,
mesom (mesano) i jog! bareni piring i ratatt
Qs "CLUB" sendvi O s. Sendvé sa pohovanom piletinc
HLEB: U 6. Sezonska salata 6. Sezonska salata
O HLEBx?2 Molimo Vas da odaberete kdihu i vrstu hleba Q7. Corba od zelja Q7. Pile¢a kari krem¢orba
d BEZ HLEBA uz obroke koje ste potili. Ako ne odabere: O 8. Cokoladni kol& sa viSnjam O s. PiSinger Stang
U BELIHLEB ni jednu od pondenih moguénosti - bte Vam Q9. SveZe voe | |H9. SveZe vée -
O CRNIHLEB isporgena jedna porcija belog hleba. M Hieb CRNI-BELI o Iy M Hieb CRNI-BELI ' —
PONEDELJAK 5. novemball U T ORAK 6. novembalSRED/ 7. novemba CETVRTAK 8. novembaf@PETAK 9. novembar
Q4 1. Milanske 3nicle sa krompir pireom| | O 1. Pasta Karbonara sa slaninom, U 1. Pohovani batak sa prilogom od 0 1. Pile¢a "Plava traka" sa Sunkom i sirofn[ Q 1. PastaSuta (meshi sos sa gewm
i sotiranim povéem Sunkom, sirom i paviakom zammog povéa sa pavlakom i kremasti krompir u sosu od pavipke paradajzom i makarone)
Q 2. Gril: Raznjié od piletine i kobasice, | | Q 2. Gril: Cevagi¢i sa Gauda sirom sa Q2. Gril: DZigerica, kobasica i ustipak | | Q 2. Gril: Svinjski file i jaje na oko sa Q2. Gril: Punjena piléa prsa sa prilogon
peeni krompir i varivo od boranije prilogom od meSarpmyrta na zaru sa mesanim péem, pire prilogom od krompira i graska od orzo pasteSanog pova
Q 3. Kuvano jelo:Corbast pasulj sa kuva-| Q 3. Kuvano jelo: Punjene paprike O 3. Kuvano jelo:Muckalica od svinjskog| | 0 3. Kuvano jelo: Piléi paprikas sa belim | Q 3. Pizza, 20cm - AL FUNGHI
nom svinjetinom i suvim mesom sa barenim krompirom sanga prilogom od krompira vinom i doéira knedlama (paradajz, mocarela¢peke, masling
U 4. Domate meSane pite: meso, sir, U 4. Fast Food: Hot Dog u zetii (3) Q4. Posno jelo: Skuda iz marinade na #41d 4. Fast FoodCevagiéi (5) u somunu 0 4. Posno jelo: Osti sa krompirom
Sampinjoni, zelje, krompir kap, tartar, salata, krastagi sa pirirkem i spanéem na Gtki natin sa kajmakom i salatom na dalmatinskéina
4 5. Sendvé sa Sunkom i siro U s. Sendvé sacajnom kobasicol 5. Sendvé sa suvim vratol O 5. Sendvé - tunjevina i Sweet Pick O 5. Sendvé sa péenim mesom iz pa
O 6. Sezonska salata U 6. Sezonska salata U 6. Sezonska salata U 6. Sezonska salata O 6. Sezonska salata
4 7. Paradajzorba sa noklicama U 7. Krem ¢orba od péuraka O 7. Begovacorbe (meso, bamje, pove) 7. Goveta bistra supa sa p@&am 0 7. Kukuruznagorba sa povem
4 8. Vocna salata U 8. Americke pal&inke sa Euro-kremon | O s. Kiflice sa kokosom O 8. Pita od jabuka O 8. Koh sa mlekom
0 o. SveZe voe | |9 SveZe voe < | |09 SveZe voe = | |H9 SveZe voe . 0. SveZe voe P
M  Heb CRNI-BELI Lﬁ_ M  Hleb CRNI-BELI m_ M Hieb CRNI-BELI L.m_ M Hieb CRNI-BELI Lﬂ_ M Hieb CRNI-BELI L.ﬂ_
Nastavak na drugoj strani! M
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PONEDELJAK 12. novemba
4 1. Betka Snicla sa krompirom,
Sampinjonima i Sargarepom

UTORAK

Sampinjonima i parmezanom

13. novembaif@ S R E D # 14. novembalCETVRTAK

U 1. Spagete Milaneze sa Sunkom,

0 1. Piletina u sosu od $ampinjona i zeleng
iberdi prilog od pirida sa powiem

0O 1. Dinstana piletina u pikantnom sosy
sa garniturom dobre dotige

9

0 1. Pasta Alfredo sa piletinom
Sampinjonima i mocarela sirom

15. novembarP E T AK 16. novembar

ela)

Q 1. Pariska 3Snicla sa prilogoml testenin
u krem sosu i barenim paam sa putero

U 1. Zapeeni rezanci sa sirom, mleve-

nim mesom, pavlakom i jajima

Q1. Terijaki piletina sa sotiranim pose&m

u slatko kiselom sopirinéom

O 1. Ribi¢ u kajmaku sa krompir pireom
i prilogom od boranije

4 2. Gril: Gurmanski ljuticevap, krompir| | Q 2. Grill: Pile¢i batak na Zaru sa Q2. Gril: Punjeni¢evap (sir, Sunka) Q2. Gril: Raznji od piletine, Sampinjona | O 2. Gril: VeSalica, kobasicadevapi
zape&en sa pavlakom i boranija $Enim krompirom i grejvi sosom sa za@paim krompirom i paprika sa prilogom od péar sa péenim krompirom u krem sosu
4 3. Kuvano jelo: Pé&enicili pasulj U 3. Kuvano jelo: Lonac sa junetinom, QO 3. Kuvano jelo: Musaka od mlevenog| | A 3. Kuvano jelo: GraSak sa junetinom | | O 3. Pizza, 20cm - SALAMI
sa junetinom u sosu od paradajza boranijom, krompirparadajzom mesa i krompira i Sargarepom i kuvaiompirom (paradajz, Sunka, kobasica, mocar
4 4. Lagano jelo: Pohovani kKkavalj i U 4. Fast FoodCizburger u zentki sa QO 4. Posno jelo: Marinirani oslina zaru | | Q 4. Fast Food: MeSano meso u somunu|4d 4. Posno jelo: Stapi od lignje i
bareno powe sa vinegret sosom paradajzom, salatom i remuksahso i prilog od braon pirita i blitve kupus salatom, crvenim lukom i paradajzpm  krompir u sosu od perSuna
U 5. Sendvé sa prsutom i Havartije U s. Sendvé sa piletinom sa gri O 5. Sendv sa dimljenim mesom O s. Sendvé sa péenim meson O 5. Sendvé sa suvim vratom i paprikom
U 6. Sezonska salata U 6. Sezonska salata Q6. Sezonska salata Q. Sezonska salata Q. Sezonska salata
4 7. Krem ¢orba od powa 4 7. Pileca kremcorba Q7. Corba od pasulja Q7. "Gumbo" - Kreolska ljut&orba 0 7. Govela supa sa rezancima
4 8. Puding ¢okolada U 8. Cookies ¢okolada i kikiriki / kokos | | O 8. Dupli ¢okoladni braunisi O 8. Mafini sa¢okoladom i ribizlama O 8. Vocni kolag sa rumom i vanilom
O 9. SveZe voée e Oo. SveZe voe Py O o. SveZe voe = U o. SveZe voe — Oo. SveZe voe e
M  Heb CRNI-BELI (9= M  Hleb CRNI-BELI # = M Hieb CRNI-BELI Lﬁ]= M Hieb CRNI-BELI Lﬁ: M Hieb CRNI-BELI Lﬁ:
PONEDELJAK 19. novembalUT O R AK 20. novembar CETVRTAK 22. novembar

0 1. Pileci sote sa Sampinjonima, zeleng
boranija sa krompirom i dinstana Sargar

b

4 1. Karatordeva Snicla, graSak sa
Sargarepom i geni krompir

U 1. Spagete Bolonjeze sa
rendanim sirom parmezanom

0 1. Rolat od mesa punjen jajima

i flekice spuaom

U 1. Lovagke Snicle sa knedlama od
palente i prilog - sote od péar

4 2. Gril: Banjalwki ¢evap sa prilogom 4 | Q2. Grill: Pile¢a krilca u ljutom sosu Q2. Gril: Svinjski vrat iz marinade sa Q2. Gril: Pileci file na Zaru u sosu od Q2. Gril: Svinjski raznjt sa slaninom,
pasulj prebranac (ljuto!) sa restovanim krompirom lggom od powvéa i krompirom gorgonzole sa dotman testeninom paprikom, grerkama i lukom i pire

U 3. Domate meSane pite: meso, Sir, U 3. Kuvano jelo: Musaka od tikvica, 0 3. Kuvano jelo: Doméa sarma 0 3. Kuvano jelo: Juné vinski gulas Q3. Pizza, 20cm - MEXICAN
Sampinjoni, zelje, krompir, praziluk krompira i patlidZana sa kiselim mlekom od kiselog kupusa i bareni krompir| sa makaronama a@mz, Sunka, kukuruz, mocarel@)

U 4. Lagano jelo: Cezar salata sa U 4. Fast Food: Pil@ burger u zendki 0 4. Posno jelo: Dalmatinski rizot 0 4. Fast Food: Tortilja (2) sa mlevenim| | O 4. Posno jelo: Oséi "Orli* sa rizotom
piletinom i krutonima sa Tartar sosom, salatom i korni§onimg od liganja mesom na Meki nacin od Sampinjona, luka i belog vina

U s. Sendvé sa dimljenom piletinol U s. Sendvé sa B&ékom salamor O 5. Sendvé sa péenicom u biber 5. Sendvé sa pohovanom piletinc O 5. Sendvé sa svinjskim fileom sa gri

O 6. Sezonska salata U 6. Sezonska salata U 6. Sezonska salata U 6. Sezonska salata U 6. Sezonska salata

4 7. Prol&€na supa sa rezancima U 7. Krem ¢orba od mesa i pota Q7. Pile¢a kreméorba sa limunom 0 7. Ragucorba Q7. Minestronegorba

U 8. Cic-pita sa jabukama, gré&m i vanilom| | O 8. Cupavci sa kokosom QO 8. Grilijas Snitovi O 8. Desert sa jogurtom, ananasom i vi$njajrjdd 8. Kola¢ od slatkog sira

O o. SveZe voe P Oo. Sveze voe P 0. SvezZe voe = 0. SvezZe voe — 0. SvezZe voe o

B Hieb CRNI-BELI (= B Hieb CRNI-BELI %= M Hieb CRNI- BELI %= M Hieb CRNI- BELI o Jon M Hieb CRNI- BELI (=

PONEDELJAK 26. novembaUTOR AK 27. novembaif§ S RE D / 28. novemballCETVR T AK 29. novembar§P ET AK 30. novembar

sa spart@m i pekarskim krompirom|

0 1. Meso dinstano u belom vinu i pavlaci

4 2. Grill: Marinirani batak na zZaru Q2. Gril: Svinjski vrat u slatko kiselom | | Q2. Gril: Gurmanske rolnice sa Sunkony | O 2. Gril: MeSano meso sa prilogom od | | O 2. Gril: Krmenadla sa grila i rizoto
sa prilogom od pirita i kukuruza sosu sa prilogom od przenog krompira i slaninommiibizi sa belim vinom krompira i glazirane Sargarepe sa&yama i kukuruzom
4 3. Kuvano jelo: FaSirane 3nicle, : U 3. Kuvano jelo: Klastan pilav sa mesa| | O 3. Kuvano jelo: Kuvana junetina Q3. Kuvano jelo: Sladak kupus Q3. Pizza, 20cm - MARGARIT,
od belog luka i pire krompir (batak/karabatak) iggaepom poviem i sosom od perSuna junetinom i barenim krompirom pargdajz, mocarela, masline)
U 4. Lagano jelo: Doméa proja sa sirom| | U 4. Fast Food: Hamburger sa sirom, salatgm U 4. Posno jelo: Salata od makarona, 0 4. Dom&a pita sa sirom, mesom, 0 4. Posno jelo: Salata od tunjevine, blitve
i kajmakom i jogurt (0.21) korniSonima i Tartar soso tunjevine, maslina i svezeg paradajzp krompirom i spanéom (meSano) i krompira sa maslinovim uliem
4 5. Sendvé sa prSutom i Mocarelc U 5. Sendvk sa 3 vrste mesa i koktel sosom| | 0 5. Sendvé sa mortadelom i maslinal O s. Sendvé sa kulenom i belim siro O 5. Sendvé sa piléom roladon
O 6. Sezonska salata U 6. Sezonska salata U 6. Sezonska salata U 6. Sezonska salata U 6. Sezonska salata
4 7. Teleta kiselacorba O 7. Krem ¢orba odkukuruza, krompira i prazilukaQ 7. Nemaka supésa jetrenim knedlama Q7. Corba od zelja 0 7. Bistra supa sa meSanim pésm
4 8. Sutlijas sa cimetom U 8. Braunis sa Brazilskim orahom O 8. UrmasSice O 8. Kroasan sa dzemom i/ili kremom O 8. Lenja pita sa viSnjama
O o. SveZe voe — Oo. Sveze voe — 0. SvezZe voe o 0. SvezZe voe = | |09 SveZe voe P
M  Heb CRNI-BELI L'ﬂ= M  Hieb CRNI-BELI L.ﬁ M Hieb CRNI-BELI m= M Hieb CRNI-BELI Lﬂ_ M Hieb CRNI-BELI L.ﬂ_
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